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報道関係各位

大阪全日空ホテル

中国料理「花梨」調理長・田中孝尚
フランス国際エスコフィエ協会より美食マスター賞を受章

本年、６月７日中国・北京にて行われた「フランス国際エスコフィエ美食会２００８」にて大阪全日空
ホテル（大阪市北区堂島浜／総支配人荒井輝夫）の中国料理「花梨」調理長・田中孝尚がフランス
国際エスコフィエ協会より「美食マスター賞」を授与されました。本年、授与された日本人は４人。田
中調理長はそのうちの一人に選ばれました。

フランス国際エスコフィエ協会「レゼミデエスコフィエソサエティ」とは、近代フランス料理の基礎を
築いた名料理人オーギュストエスコフィエ（1846-1935）の食文化に対する偉大な功績を称え、エス
コフィエの伝えた料理精神を理念として食文化と料理人としての技術・精神の向上、次世代人材育
成活動を目的に1936年に設立され、ニューヨーク、ハワイ、北京などの世界各地で活動を行ってい
ます。
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田中 孝尚（たなかよしたか）

■中国料理「花梨」調理長

1966年生まれ。
15歳の頃より中国料理の世界に入り、さまざま
な中国料理店で経験を積む。
1994年大阪全日空ホテルに入社。2003年には

副調理長に就任。元来の中国料理に新しいエッ
センスを加えたヌーベルシノワを取り入れた料
理を数々考案。2007年4月、調理長に就任。

お店で使用する食材は全て納得できるものをと
自ら現地に出向き、生産者と交渉、流通ルート
を確保して使用するなど強いこだわりをもってい
る。また、料理人の技術向上や人材育成にも積
極的に取り組む。
-----------------------------------------------------------


